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RESTAURANT

CUINEM BONES EXPERIENCIES

La nostra missio:
Brindar una experiéncia incomparable,
oferint productes excepcionals i un servei de qualitat




Begudes [ Bebidas

CERVESES / CERVEZAS

CANYA PETITA / CANA PEQUENA
CLARA PETITA / CLARA PEQUENA
CANYA PETITA / CANA PEQUENA 1906
CANYA / CANA

CLARA

CANA 1906

GALICIA 0,0

1906

RED VINTAGE 1906

BLACK COUPAGE 1906

IRISH ALE

JARRA GALICIA

JARRA 1906

Tota la gama 1906, Medalla d’or del certamen internacional “World Beer Callenge - X International
Brewery Awards 2020

Toda la gama 1906, Medalla de oro del certamen internacional "World Beer Callenge - X international
Brewery Awards 2020

AGUAS

AGUA 50 CL CABREIROA
AGUA 1 LT CABREIROA
MAGMA GAS CABREIROA

REFRESCOS

COCACOLA
COCACOLA ZERO
COCACOLA ZERO ZERO
FANTA NARANJA
FANTA LIMON
NESTEA

NESTEA MARACUYA
AQUARIUS NARANJA
AQUARIUS LIMON
TONICA

BITTER KAS
POWERADE




Vins [ Vinos

COPA

VI BLANC / VINO BLANCO

SARNELLA BLANCO D.O CATALUNYA
RAMON BILBAO BLANCO VERDEJO D.O RIOJA

VI NEGRE / VINO TINTO

LAGAR DE ASO CRIANZA D.O RIOJA D.O RIOJA
RAMON BILBAO TINTO D.O RIOJA

VI ROSAT / VINO ROSADO

RAMON BILBAO ROSADO D.O RIOJA 14,95

SARNELLA BRUT 14,95
TORELLO COSTA BRAVA BRUT RESERVA 18,95

SANGRIA / SANGRIA

SANGRIA DE VI 1LT
TISANA

La nostra missio:
Brindar una experiéncia incomparable,
oferint productes excepcionals i un servei de qualitat




Carns a la brasa | Carnes a la brasa

ENTRAMA SECRET IBERIC FILET VACAVELLA  LLANGARDAIX IBERIC
TRENZA DEENTRAMA ~ SECRETO IBERICO SOLOMILLO VACA VIEJA  LAGARTO IBERICO

12,95 15,95 16,95

TXULETON TXOGITXU TOMAHAWK TXOGITXU CHULETON RUBIA GALLEGA
60 dias maduracién

36,95 RS 54,95 @ 44,95
fimanides | énsaladas

AMANIDA DE POLLASTRE CRUNCHY
ENSALADA POLLO CRUNCHY

Enciam, tomaquet, remolatxa, ceba, pollastre cuixent
i lacompanyem amb una salsa César

Lechuga, tomate, remolacha, cebolla, pollo crujiente
v la acompaniamos con una salsa César

8,95 ()

AMANIDA DE CABRA
ENSALADA DE CABRA

Enciam, tomaquet, pastanaga, ceba, fruits secs,

formatge de cabra i 'acompanyem amb una vinagreta

suau de figues

Lechuga, tomate, zanahoria, cebolla, frutos secos, queso

de cabra y la acompanamos de una vinagreta suave de higos

895 Q0O




Peix a la brasa | Pescado a la brasa

ORADA A L'ESQUENA REMOL ESPETOS
DORADA A LA ESPALDA RODABALLO

15,95 16,95 O €s/m Q

&l noatres mariscs

MUSCLOS ALVAPOR  ESCOPINYES FRESQUES CLOISSES FRESQUES  TELLERINES
DEL DELTA DE L'EBRE GALLEGUES GALLEGUES TALLARINAS

MEJILLONES AL VAPOR ~ BERBERECHOS FRESCOS ~ ALMEJAS FRESCAS 1295
DEL DELTA DEL EBRO GALLEGOS GALLECAS ! o

995 1 O 1295 O Q 11,95 O O

GAMBA VERMELLA ESCAMARLANS
ALLISTADA CIGALAS

GAMBA ROJA

ALISTADA 12,95 () Q

1295 O O




{es nostres tapes | Nuestras tapas

BRAVES
BRAVAS

Elaboracié propia. Naturals, amb una “ajonesa”, suau i salsa picant O o
Elaboracién propia. Naturales, con una ajonesa, suave y salsa picante 4,95

CARXOFES EN TEMPURA
ALCACHOFAS EN TEMPURA

Elaboracié propia. Carxofa trossejada amb tempura a la cervesa
Elaboracion propia. Alcachofa troceada con tempura a la cerveza

OLIVES DE L'AVIA
OLIVAS DE LA ABUELA

Mdlaga, "Antequera”

EMPANADILLES DELUXE
EMPANADILLAS DELUXE

Elaboracié propia “Exitoses empanadilles de ['Eva” de pernil i bacon,
super cremoses

Elaboracién propia "Exitosas empanadillas de la Eva" de jamén y bacon, @ 0
super cremosas. 6,95

CROQUETES
CROQUETAS

Croquetes de pernil iberic / Croquetas de jamén ibérico (9 o o 0

Croquetes de pollastre / Croquetas de pollo 6,95

CARN EN SALSA
CARNE EN SALSA

La recepta de la besdvia. Si estds veient aquesta tapa, demana-la! @ @ o
La receta de (a bisabuela. 5i estds viendo esta tapa, jpidela! 6,95




¢l raco del xef

LINGOT CARRILLERA DE BOVi
LINGOTE CARRILLERA DE VACUNO

Carrillera de bovi cuinat a baixa temperatura i amb els sucs elaborats
amb salsa de Ramon Bilbao.

Carrillera de vacuno cocinado a baja temperatura y con sus jugos
elaboramos su salsa al Ramon Bilbao

14,95 ©

PICANHA VACA VELLA GROSSA
PICANHA VACA VIEJA GORDA

Tataki de picanha amb una salsa etaborada pel xef
Tataki de picanha con una salsa elaborada por el chef

14,95 €@

TIMBAL DE XAl
TIMBAL DE CORDERO

Cuixa de xai desosada cuinada a baixa temperatura, i amb els sucs
elaborem la seva salsa potenciant el sabor

Pierna de cordero deshuesada cocinada a baja temperatura, y con
sus jugos elaboramos su salsa potenciando su sabor

14,95 ©

STEAK TARTAR
STEAK TARTAR

Filet de vaca, ceba, cogombret, perrins i ou
Solomillo de vaca, cebolla, pepinitlo, perrins y huevo

12495 Q0O

PANETS DE LA ZOE
BOLLITOS DE LA ZOE

Melds de carn cuinada a baixa temperatura amb salsa de soia, mel

i mostassa

Meloso de carne cocinada a baja temperatura con salsa de soja, miel
y mostaza

15500060




Uenu Clova
ENTRANTS / ENTRANTES
A . 5 ‘ -

—

AMANIDA DE L'HORT  CLOISSES FRESQUES MUSCLOS DE ROCA ESCOPINYES

AMB UNA VINAGRETA A LA GALLEGA DEL DELTA DE L'EBRE FRESQUES GALLEGUES
DE FIGUES ALMEJAS FRESCAS A MEJILLONES DE ROCA BERBERECHOS FRESCOS
ENSALADA DE LA LA GALLEGA DEL DELTA DEL EBRO GALLEGOS

HUERTA CON UNA

VINAGRETA DE HIGOS

GAMBES VERMELLES  ESCAMARLA GRILL CACO ADOBAT A CALAMARS ANDALUSA
ALLISTADES CIGALA GRILLO L'ESTIL DEL POBLE CALAMARES ANDALUZA
GAMBAS ROJAS CAZON ADOBADO AL

ALISTADAS ESTILO DEL PUEBLO

SEGON PLAT A ESCOLLIR / SEGUNDO PLATO A ESCOGER

REMOL A LA BRASA - ORADA A LA BRASA
RODABALLO A LA BRASA s DORADA A LA BRASA

[ g

PASTIS DE FORMATGE MEL | MATO CARROT CAKE COULANT DE
D'EN XAVI TEXTURITZAT CARROT CAKE XOCOLATA
TARTA DE QUESO DE MIEL Y REQUESON COULANT DE
XAVI TEXTURIZADO CHOCOLATE

Minim dues persones
34195€ (beguda a part) ‘ ‘ Minimo dos personas




BURGUER POLLASTRE 175 GR. BURGUER LA SALADA BURGUER POLLASTRE,
Pit de pollastre 100% 175 GR. TOFONA | CEPS. 175 GR.
BURGUER POLLO 175 GR. Carn 100% Vedella BURGUER POLLO, TRUFA
Pechuga de pollo 100% Carne 100% Roja Y SETAS. 175 GR.

s 0O 795 D@ 7195200

ACOMPANYAMENTS / ACOMPANAMIENTOS
Torrades, burguer, entrepans / Torradas, burguer, bocadillos

FORMATGE EDAM
QUESO EDAM

CEBA CARAMEL-LITZADA
CEBOLLA CARAMELIZADA

ENCIAM
LECHUGA

TOMAQUET
TOMATE

BACON
BACON

Infantil

ALETES AMB PATATES
ALITAS CON PATATAS

FINGERS AMB PATATES
FINGERS CON PATATAS

CROQUETES DE POLLASTRE
AMB PATATES

CROQUETAS DE POLLO CON
PATATAS




MEL | MATO TEXTURTIZAT
MIEL'Y REQUESON TEXTURTIZADO

PASTiS DE FORMATGE
TARTA DE QUESO

Elaboracio propia / Elaboracion propia

CARROT CAKE
Gluten Free

COULANT DE XOCOLATA
COULANT DE CHOCOLATE

&apecial desayunos
SABADOS Y DOMINGOS

DEVORA TODA LA CARNE
A LA BRASA QUE PUEDAS

POR 9,95€
de 9:00 a 10:30 h. Lﬁ/ g%




(& Gaale

RESTAURANT

Menu de dimarts a divendres de 13,00 a 15,45h.
13,95€ (beguda a part)

Lequip La Salada, desitgen que aquesta carta sigui del seu gust.
Per peticions a mida, consulti sense compromis.
Bon profit i que gaudeixi de 'apat.

» Adaptem els nostres plats a persones amb al-lérgies o celiacs.
= Tota la nostra carta pot contenir traces de crustacis, ous, peix, soja,
mol-luscos, llet, Farina i sulfits.

Grup FCV fundat en 2018 per David Luque Prieto

OO v © 0

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS  PESCADO MOLUSCOS CACAUETES SOJA LACTEQS TUTOS APIO MOSTAZA  SESAMO  SULFITOS ALTRAMUCES
CASCARA

DISPONIBLE EN

Google Play

£ Consiguelo en el

@& App Store




CUINEM BONES EXPERIENCIES

J g RESTAURANT

info@calvicens.com
Sant Feliu de Guixols
C/ Ronda Narcis Massanas s/n
TIF. 872 001 647
[ @lasaladarestaurant
[® @vicenscal




